
Matseðill apríl – maí.      

 

Mánudagur Þriðjudagur Miðvikuagur Fimmtudagur Föstudagur 

 02/04 
Fiskibollur, kartöflur 

og karrýsósa. 

03/04 
Grænmetisbuff, 
hrísgrjón og köld 

sósa. 

04/04 
Hakkréttur og 

kartöflur. 

04/04 
Nætursöltuð ýsa, 

kartöflur og laukfeiti. 

08/04 
Grísagúllas og bygg. 

09/04 
Soðin ýsa, kartöflur 

og feiti. 

10/04 
Slátur, kartöflur og 

uppstúfur. 

11/04 
Bleikja, kartöflur og 

sinnepssósa. 

12/04 
Grjónagrautur og 

lifrarpylsa. 

15/04 
Kjöt í karrý og 

hrísgrjón. 

16/04 
Plokkfiskur og 

rúgbrauð. 

17/04 
Kjötbollur, kartöflur og 

brún sósa. 

18/04 
Lasagne og hrásalat. 

19/04 
Steikur fiskur, 

kartöflur og laukfeiti. 

22/04 
Kjúklingasúpa með 

sýrðum rjóma og osti. 

23/04 
Lax, kartöflur og feiti. 

24/04 
Grísasnitsel, rauðkál 
og bakaðar kartöflur. 

25/04 
Sumardagurinn fyrsti. 

26/04 
Annarleyfi. 

29/04 
Grænmetisbollur, 

hrísgrjón og súrsæt 
sósa. 

30/04 
Fiskur í raspi, kartöflur 

og köld sósa. 

01/05 
Verkalýðsdagurinn. 

02/05 
Kjúklingaleggir, 
kartöflubátar og 

koktelsósa. 

03/05 
Ofnbakaður fiskur, 

kartöflur og laukfeiti. 

06/05 
Lambagúllas og 

kartöflur. 

07/05 
Soðin ýsa, kartöflur 

og feiti. 

08/05 
Tacoskálar og hakk. 

09/05 
Uppstignigardagur. 

10/05 
Gulróta- og 

sætkartöflusúpa og 
brauð. 

 

Með fyrirvara um breytingar. 


